Zatacznik Nr 2 do ogtoszenia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Przedmiotem zamowienia jest:

Swiadczenie ustug zywienia pacjentdw Instytutu Matki i Dziecka wraz z transportem
positkdw.
1. Rodzaje diet z ich procentowym udziatem w ogdinej liczbie diet przedstawia Zat.
Nr 4 do SIWZ.
2. Przewidywana, tgczna szacunkowa liczba diet w ciggu roku:
1) 91 200 osobodni,
2) 1 800 positkdw regeneracyjnych (w okresie od pazdziernika do marca),
3. Minimalny wkiad do kotta — 10,00 zt brutto.

Okres swiadczenia ustugi:

1 czerwiec 2018 r. — 31 maj 2020 .
ORGANIZACIA ZYWIENIA
A. Sposob dostarczania positkdw

1. Transport musi odbywac sie zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami
sanitarnymi, dwa razy dziennie.

2. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania termoportdw, wodzkdw
transportowych, termoséw w nalezytym porzadku i czystosci z zapewnieniem ich
szczelnosci.

3. W ramach ustugi Wykonawca zobowigzuje sie :

- dostarcza¢ positki w jednorazowych pojemnikach termoizolacyjnych wraz z
odpowiednig liczbg kompletéw sztuécdw jednorazowych typu premium oraz
kubkéw jednorazowego uzytku typu premium do napojow cieptych lub
zimnych.

- dostarcza¢ positki i produkty do budynkéw Zamawiajgcego i przekazywac do
kuchenek oddziatowych, pracownikom, ktdérzy zajma sie dalszg dystrybucja
positkow do tdzek pacjentdw. Positki dostarczy¢ nalezy w odpowiednich
wolzkach, w zaleznosci od temperatury positku. Do positkdw gorgcych
wymagane sg woOzki utrzymujgce temperature positku. Wézek o
maksymalnych wymiarach szer. 80 cm x df. 100 cm x wys. 115 cm ,
posiadajagcy koétka ze stali nierdzewnej, samonastawne oraz prowadnice
utatwiajgce wydawanie positkdow. Wozki do positkdw zimnych typu kelnerskie
o maksymalnych wymiarach szer. 80 cm x df. 100 cm x wys. 115 cm.
Wykonane ze stali nierdzewnej, dwu potkowe. Wézki do positkdw dostarczyé
nalezy w ilosci min. 8 szt. kazdego rodzaju — po jednym na kazdy oddziat oraz
2 szt. do Kliniki Potoznictwa i Ginekologii. Wozki do positkdw zimnych powinny
kazdorazowo pozostawac na terenie IMID.

- odebra¢ odpady pokonsumpcyjne oraz zuzyte opakowania z terenu
Zamawiajgcego. Po stronie Wykonawcy lezy koszt wynajecia kontenera na
zuzyte opakowania oraz zapewnienie niezbednych opakowan zbiorczych, w
tym pojemnikéw na odpady pokonsumpcyjne w ilosci min. 7 szt. — po jednym
na kazdy oddziat, do wykonania ww. ustugi. Odbidr Smieci z kontenera nalezy
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wykonywa¢ min. 3 - 4 razy w tygodniu lub w zaleznosci od zgtaszanych
potrzeb. Odpady pokonsumpcyjne nalezy odbiera¢ raz na dobe, z kuchenek
oddziatowych. Wykonawca zobowigzany jest przekaza¢ odpady do utylizacji
(przed podpisaniem umowy Wykonawca musi przedstawi¢ odpowiednig
umowe z firmg unieszkodliwiajgcg odpady);

. Zasady planowania zywienia i zapotrzebowania positkow.

. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania positkdw oraz diet

indywidualnych przy zapewnieniu jakosci wyzywienia zgodnej
z zaleceniami dotyczacymi norm oraz sktadnikow pokarmowych i produktéw
spozywczych dla chorych i pensjonariuszy w zaktadach ochrony zdrowia,
szczegllnie w zakresie wartosci odzywczych, urozmaicenia, objetosci i wagi
potraw.

. Wykonawca zobowigzany jest do zatrudnienia dietetyka odpowiedzialnego za

uktadanie jadtospisow, zgodnych ze zleconymi przez IMiD dietami. W przypadku
watpliwosci co do zastosowania odpowiedniej diety, pracownik-dietetyk
Wykonawcy bedzie zobowigzany do dokonania uzgodnien z dietetykiem
Zamawiajgcego.

W procesie planowania zywienia Wykonawca uwzgledni nastepujgce wytyczne
zywieniowe:
positki beda posiadaly maksymalng wartos¢ kaloryczng, biatkowa
i weglowodanowg przewidywang dla poszczegolnych diet,
diety beda opracowywane w oparciu o przyktadowy jadtospis dekadowy
(Zat. Nr 5 do SIWZ). Wymagane sg wedliny wysokiej jakosci, o skfadzie min.
70% miesa z anatomicznej czesci tuszy (nie mielonej).

. Zywienie pacjentdéw realizowane bedzie na podstawie:

a) uzgodnionego pomiedzy Wykonawcg a Zamawiajacym  jadtospisu
dekadowego, (uzgodnienie nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialnosci za
jako$¢ wyzywienia). Jadtospis bedzie sktadany do uzgodnienia dziesie¢ dni
przed rozpoczeciem jego realizacji i bedzie zawierat co najmniej nastepujgce
informacje: wyszczegolnienie potraw sktadajgcych sie na poszczegdine positki,
wyszczegdlnienie uzytych produktéow, ich wage, wartosci energetyczne
i odzywcze.

b) uzgodnionych pomiedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg diet. Diety dla kazdego
pacjenta zleca lekarz prowadzacy.

. Wykonawca do produkcji potraw uzywat bedzie wytgcznie produktéw pierwszej

jakos$ci, a Zamawiajacy bedzie miat prawo kontroli, czy produkty wykorzystywane
przez Wykonawce odpowiadajg stawianym wymogom jakoSciowym.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie zatrudnionego personelu oraz warunkow produkgji
i transportu, za co bierze na siebie catkowitg odpowiedzialnos¢.

. Wykonawca bedzie wykonywat, nie rzadziej niz raz na kwartat, badania

mikrobiologiczne probek przygotowanych positkow, a kopie tych badan
przekazywat do Zamawiajacego w czasie nie dtuzszym niz 7 dni od pozyskania
wynikOw przeprowadzonej oceny.



8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli procesu przygotowania
i dostarczania positkdw na kazdym etapie realizacji ustugi. Z kazdej wykonanej
kontroli zostanie sporzadzony protokot pokontrolny (wzér — Zat. nr 7 do SIWZ),
podpisany przez obie strony umowy.

9. Positki przygotowywane bedg na podstawie pisemnego dziennego
zapotrzebowania z podziatem na oddziaty i rodzaje diet, sktadanego Wykonawcy
przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego do godz. 13.00 na dzieh
nastepny, z mozliwoscig ich korekty do godz.15.00. Do godz. 10.00 Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo korekty zapotrzebowania na obiad i kolacje w dniu
biezgcym. W przeddzien dni wolnych od pracy zapotrzebowanie bedzie sktadane
na czas tych dni, przy czym w sytuacjach szczegdlnych korekta stanu zywionych
dokonywana bedzie przez przedstawiciela Zamawiajgcego w terminach jw.

10. Zapotrzebowanie positkdw odbywac sie bedzie na druku zapotrzebowania (Zat.
nr 6 i 6a do SIWZ).

11. Wykonawca bedzie przekazywat codziennie rano wraz z zamdwionymi dietami
aktualny na dzien biezacy jadtospis z okreSlong: gramaturg, iloscig porcji, waga
pojedynczej porcji /ilos¢, objetos¢/ do wiadomosci oséb odpowiedzialnych za
zywienie pacjentow w danej jednostce organizacyjnej Zamawiajgcego.

12. Harmonogram dowozu positkdw :
e Sniadanie, drugie $niadanie - 7:30.
e obiad, podwieczorek, kolacja - 12:30.

13.Kontrole ze strony Zamawiajacego nad prawidtowoscia zywienia sprawowac
bedzie Dietetyk Instytutu Matki i Dziecka oraz osoby odpowiedzialne za
prawidtowg realizacje umowy. Wykonawca zapewni Zamawiajgcemu dostep do
wszelkich dokumentéw, danych i pomieszczenn niezbednych do przeprowadzania
kontroli, zaréwno przed jak i w trakcie trwania umowy.



